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Склад 
предприятия, 
логистического 
центра

-18ºС …- 30ºС

Авторефрижераторы 

-18ºС … -22ºС

Холодильные 
ёмкости 
розничной 
торговли

-15ºС…-18ºС

Транспортирование 
потребителем

Бытовой 
холодильник

Температура 
окружающей 
среды, 
нерегулируемые 
параметры

-12ºС…-18ºС
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Термопакет Термокороб Аккумулятор холода, 
хладоэлемент

Термоизолирующее оборудование при 
транспортировании до потребителя
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Температура, °С Количество колебаний, шт Продолжительность 
колебания, ч

Минус 15°С

Минус 12°С

Минус 9°С

Минус 6°С

От 1 до 7

Короткий цикл (0 ч.)

Средний цикл (4 ч)

Длинный цикл (8ч)

Исследование колебаний температуры в 
мороженом

Объект исследования: мороженое пломбир ванильный в 
вафельном стаканчике. 

Массовая доля жира 12%
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Внешний вид порции мороженого 
после
5 колебаний при температуре минус 
15°С

Контрольный образец
Образец после коротких 
колебаний

Образец после длинных 
колебаний
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Внешний вид порции мороженого после 
1 короткого колебания при температурах минус 12°С и 
минус 9°С 

Минус 12°С Минус 9°С
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Влажность вафельного стакана

5% Влажность вафельного 
стаканчика

20-
23%

Влажность вафельного 
стаканчика с мороженым

До 
30%

Влажность вафельного 
стаканчика с мороженым 
после колебаний 
температуры

Зависимость влажности 
вафельного стакана от 
температуры и 
продолжительности 
колебания
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500 мкм500 мкм

500 мкм

500 мкм

Кристаллы льда в мороженом после колебаний температуры

500 мкм

Контрольный образецМинус 9°С 1 колебание

Минус 9°С 
7 колебаний

Минус 6°С 
7 колебаний

Минус 6°С 1 колебание

46 мкм

35 мкм
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